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TABLES DU CHEF TS15N
SUR PIEDS
Plan de travail a coins soudés

EQUIPEMENT

La marque "NF Hygiéne Alimentaire", délivrée par AFNOR Certification, dimensions hors tout a dosseret a dosseret avec étagere
certifie la conformité au référentiel NFO31, accessible sur . référence référence .. référence référence .
www.marque-nf.com, pour I'aptitude au nettoyage. largeur longueur  position e e d P . poids
(mm) (mm)  dubac (kg) (kg)

robinet  robinet robinet  robinet
700 700 aucentre 404850 404 750 23 424850 424750 271
700 1000 agauche 404851 404751 284 424851 424751 346
700 1200 agauche 404852 404752 31,9 424852 424752 39,6
= 700 1400 agauche 404853 404753 355 424853 424753 446

7 ‘F’ 700 1500  agauche 404854 404754 373 424854 424754 471
700 1600  agauche 404855 404755 391 424855 424755 495
700 1800  agauche 404856 404756 426 424856 424756 545
700 2000 agauche 404857 404757 462 424857 424757 595
700 1000  adroite 404861 404761 284 424861 424761 346
| 700 1200  adroite 404862 404762 319 424862 424762 396
i 700 1400  adroite 404863 404763 355 424863 424763 446
700 1500  adroite 404864 404764 373 424864 424764 471
‘ 700 1600  adroite 404865 404765 391 424865 < 424765 495
| 3 700 1800  adroite 404866 404766 426 424866 424766 54,5
7 a droite i/ 767 ; 7 767 595
s 00 2000  adroite 404867 404767 46,2 424867 42476 9
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CARACTERISTIQUES GENERALES * Tiroir & fagade en acier inoxydable alimentaire.
Construction en acier inoxydable de qualité alimentaire, avec une teneuren ~ * Entretoises sur pieds latéraux.
chrome supérieure a 17,5%. ’ (B:arre Igng!tuq!nale.
* Plan de travail épaisseur 15/10&me mm. ' adrg a glissieres.
« Dessus doublé par panneau stratifié avec joint d'étanchéité pour la y E'?ﬁ tiroirs.
tranche. Bords écrasés sur les 4 cotés. * Rehausse dgz bac. o N o
« Bandeau avant rayonné et dosseret arriére hauteur 100 mm. Suppléments nécessitant une fabrication spéciale lancée a la commande:
+ Angles soudés. + Toutes dimensions sur mesure (largeurs 600 a 800 mm / longueurs 600 a
« Encadrement en profilés d'aluminium reliés aux 4 pieds a 'aide de 2800 mm - 3800 mm maxi). Note: 6 pieds a partir de 2500 mm.
piéces moulées en polyamide. * Trou vide déchets avec bord tombés diametre 150 mm.
« Piétement en tubes acier inoxydable alimentaire @ 45 mm avec vérins * Trou vide déchets et collerette caoutchouc diametre 190 /280 mm.
polyamides anti-glissement sans filetage apparent. * Extrémite biaise, encoche pour pilier.
« Bac soudé 400 x 400 x 250 mm avec bonde surverse, siphon polypro- ) Bords ant:—ru'|ss|ellement,. i
pyléne et robinetterie mélangeuse 15 x 21 (1/2”). Note: percage @ 33 mm ’ Eossereﬁ atéra :japporte ou piie.
obturé pour les références sans robinet. ) Vg?iﬁgaiﬂgg inox du bac.
+ Livraison & plat sous carton. ’ X .
+ Montage tréps rapide par emboitement autobloguant. * Autres bacs possibles: 500 x 500 x 250 mm et 600 x 500 x 250 mm.
* Marque NF Hygiéne alimentaire. * Commande au genou avec rejet.
+ Charge maximale admise: * Tables mobile ou semi-mobile.
- 200 kg sur le dessus. FIN PE VIE:
-> 150 kg sur I'étagére. * Filiere de recyclage DEEE - Syneg.
Accessoires adaptables: * Fiche de caractéristiques environnementales disponible sur simple
« Etagére en acier inoxydable alimentaire. demande.
Document non contractuel. Les caractéristiques indiquées peuvent étre modifiées en TOURNUS EQUIPEMENT - 25 avenue Jean Moulin - CS 20005

vue d’améliorations. 71700 TOURNUS - 7% +33 (0)3 85 27 42 56 - & www.tournus.com



