
RÉSISTANCE BLINDÉE

CARTER EN INOX

33072S
RAMPE CHAUFFANTE 
INFRAROUGE À RÉSISTANCES BLINDÉES

CATÉGORIE MAINTIEN AU CHAUD
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Besoin de plus d’informations ?
Venez découvrir les détails complémentaires sur 
la fiche technique mise en ligne !

RÉSISTANCE GARANTIE 2 ANS

AlimentationLongueur

230 V920 mm 4 Kg

Dimensions (L x P x H) 

926 x 160 x 70 mm

Puissance

800 W

Poids

LA RAMPE INFRA-ROUGE 33072S, C’EST : 

•	 �La rampe chauffante à infrarouge est idéale pour réchauffer tous les produits alimentaires de manière 
uniforme et permet aussi un maintien au chaud sans dessécher les aliments.

•	 �Son utilisation est facile et elle peut être déplacée sans problème grâce aux réflecteurs radians, ce qui 
permet d’avoir une chaleur plus uniforme sur toute la zone de maintien à chaud.
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Avec supports

L’ENGAGEMENT QUALITÉ

Inter à bascule On/Off en acier chromé.
Support avec 3 points de fixation pour une

excellente stabilité. 
Double isolation = pas de déperdition de chaleur.

IL EST IMPÉRATIF DE COMMANDER NOS ACCESSOIRES POUR GARANTIR UNE BONNE INSTALLATION.

RÉF. LONGUEUR (MM) ALIM.
(V)

DIMENSIONS 
(L x P x H)(MM)

PUISS.
(W)

POIDS
(KG)

33072S 920 230 926 x 160 x 70 800 4

RAMPE INFRA-ROUGE 

ACCESSOIRES EN OPTION

RÉF. DÉSIGNATION

33095 Chaîne au mètre

33090A Support rampe : stabilité maximum - Vendu par paire

FIX01 Fixation latérale (visserie non fournie) - Vendu par paire

FIX02 Fixation horizontale (visserie non fournie) - Vendu par paire

FIX01

FIX02 33090A

235

33
3

190

CARACTÉRISTIQUES COMPLÉMENTAIRES

•	 Système de guidage de la résistance
•	 Système d’isolation renforcé.
•	 �Réchauffe tous les produits alimentaires et 

maintient en température sans dessécher.
•	 �Facile à adopter et à déplacer grâce aux réflecteurs 

radians, la chaleur est plus uniforme sur toute la 
zone de maintien à chaud. Ainsi vos aliments sont 
réchauffés de manière uniforme. 

•	 �Une large gamme est à votre disposition sur 
demande.

•	 Carter en INOX 
•	 Résistance blindée 
•	 1 interrupteur On/Off
•	  1 protection résistance.


